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Julefrokost
på Gram Slot

Lørdag d. 3. december

Eksklusiv

�
Menu

’Salad Folle’ med jomfruhummer, 

kammusling og fois gras

Fasoli Gino, Creaman Brut 2004�
Rimmet torsk med 

blomkål og trøffel

Dom. Philippe Goulley, 

Chablis AOC 2007�
Oksemørbrad med 

selleri og æbler

Amarone La Corte 

del Pozzo 2004�
Profiterolles, karamel, 

blommer og armanac

Carle Courty,Muscat de 

Rivesaltes 2006�
Pølse – ostebord 

med hjemmebagt brød 

og syltede sager

�



Der vil være mulighed for rundvisning med 

fortælling om slottets historie og hemmeligheder

kl. 17.00. Selve arrangementet foregår 

kl. 18.00- 02.00.

Pris kr. 895,- pr. kuvert:

• Velkomst med Crémant de Bordeaux 

og hjemmelavede snacks

• 4 retters eksklusiv menu

• Vin menu til 4 retter

• Rundvisning på slottet før middagen

• Kaffe og sødt

• 1 Cognac eller Cocktail

• Natmad

Pris incl. overnatning med brunch 
kr. 1.895.- pr. person i dobbeltværelse:

Overnat i et af vores smukke hotellejligheder.  

Stå op til et stort brunchbuffet med bl.a. 

hjemmebagt brød, gode oste og pålæg, yoghurt 

og hjemmelavet marmelade og müsli, pandekager,

røget laks, stegte kartofler, kaffe, the, juice, 

og meget meget andet. 

Tilmelding senest den 15. november 2011 til 

Gram Slot tlf. 74 82 00 40 eller mail

gramslot@gramslot.dk.

Hold Jeres egen julefrokost:
Er I flere end 10 gæster, har også mulighed 

for at skræddersy Jeres egen julefrokost 

– kontakt Gram Slots køkkenchef Ninna Bundgaard

Christensen tlf. 24 93 19 36.

Julefrokost
på Gram Slot
Lørdag d. 3. december

Gram Slot danner rammen om årets eksklusive 

julefrokost, hvor vi byder virksomheder og private

hjertelig velkommen til en uforglemmelig aften

hvor eksklusivitet og nydelse er sat i højsædet.

Tag imod dine gæster på den flotte trappe i 

slotsgården, trappen fører direkte op til hallen

med adgang til slottets historiske sale.

Vi har indrettet »Hans Schacks Sal« og 

»Anna Sophies Sal« til den eksklusive 4-retters

menu, hvor vi har plads til 65 personer i hver sal.

Efter middagen byder slottets mange spændende

rum på blandt andet kaffebar  i det gamle 

folkekøkken, »Winebar« i vinkælderen, 

»Cocktail Lounge« i havestuen samt 

»Cognac og Pool« i Herreværelset.

Efter nydelsen af diverse Cognac og Cocktails,

byder vi op til dans i »Grev Adolfs Sal« med 

levende musik og der vil være mulighed for 

at købe drikkevarer i baren.

Eksklusiv


